BROTZEIT 27 €
Wurst-, Schinken- und Kase-

spezialitaten | hausgepickeltes
GemuUse | Brot und Butter

POSTHOTEL-EILIGHT 18€

Brioche | pochiertes Ei|
sautierter Spinat | Miso-Hollandaise |
knusprige Speckscheiben

PORRIDGE BOWL 16€

Nusskrokant | Vollkornhaferflocken |
karamellisierte FrUchte |
frische Minze | geeister Quark

WAFFEL-CROISSANT 25¢€

Croffle Uberbacken mit Hartkase|
Truffelcreme | hausgereifter Coppa

FRUHSTUCKSSUPPE 19€

Vegetarische Dashi-Bruhe | Ramen-
Nudeln | Soja-Onsenei | frische
Krauter | verschiedenes Gemuse

VITAMIN BAVARIA 18€

1 Paar WeiBwuUrste | Mini-WeiRbier |
frische Brezen | suker Senf

OMma
&enkel

KIMCHI BOWL 19 €

Spicy Kichererbsen-Hummus |
Kimchi | rote Bete | marinierte
Krauter | gerostete Kerne

——> optional mit geflammter
Lachsforelle + 10 €

GREENS & COLOURS 16€

Rohkost | Kernol-Frischkase |
frisches Obst | sUBer Schmand

OLDIE BUT GOLDIE 9€

Frisches Croissant | Aprikosen- und
Erdbeermarmelade | Espresso-Butter

ZUCKERSTUCK 15€

Frisch gebackene Hefeschnecke |
Stiegler's Nusscreme |
Haselnusscrunch | Frosting

Hier geht's zu den Drinks

WIE BEI OMA

Eine heiRe Tasse oder sogar ein
Kannchen Filterkaffee —mehr zu
Hause fuhlen geht nicht.

Tasse 3,50 €
Kannchen 6 €

VOM KRAUTERGARTEN

Fragen Sie gerne nach unserer
aktuellen Auswahl haus-
getrockneter Krautertees.

Tasse ab 450 €

POWERDRINKS
Apfel | Karotte | Ingwer

0218¢€

Sellerie | Gurke | Birne
Erdbeere | Minze | Joghurt

FLASCHE WASSER

spritzig | still 0,751 7,50 €
CHAMPAGNER 0,111 22 €
0,751 199 €

Bertrand Delespierre
Enfant de La Montagne, Extra Brut

MIMOMA 19 €
Orangensorbet | Champagner

ESPRESSO OMARTINI 19 €

Doppelter Espresso | Vodka |
Aaron's Espressolikor

TROPENCELLO SPRITZ 19 €

Leckerer Likor mit Fruchten
vom Tropenhaus | Winzer-Sekt |
frische Minze

Alle Cocktails naturlich auch ohne
Umdrehungen erhaltlich.

2023 Stetten 0,111 12,50 €
Scheurebe, halbtrocken
Weingut am Stein

2020 Steinterrassen 0,11 14 €
Silvaner Muschelkalk, trocken
Stefan Vetter



